
Comida para llevar 
en Navidades

Entrantes y primeros platos

Trio de croquetas caseras receta del yayo Fuster (6.uds)  8.00 €

Cilindros de patatas bravas con crujiente de jamón  7.00 €

Tabla de surtidos ibéricos  15.00 €

Pulpo a la gallega  19.00 €

Ensaladilla de Navidad con frutos del mar  7.50 €

Canelones Caseros del yayo (3.uds)  6.90 €

Gran canelón del chef de rabo de toro  10.50 €

Canelón de aguacate relleno de tartar de salmón con escaloñas 10,75 €

confitadas al balsámico 

Gran canelón especialidad de la casa de Pies de Cerdo  8.90 €

Corazones de alcachofa con virutas de jamón y foie  9.75 €

Segundos platos o plato principal

Cochinillo de Segovia al horno de leña

Entero con guarnición (para 6 personas aproximadamente)  125.00€

Raciones individuales con guarnición  25.00 €

Cordero castellano al horno de leña  

Entero con guarnición (para 6 personas aproximadamente)  180.00€

¼ de cordero para 2/3 personas con guarnición  55.00 €

Paletilla de cordero lechal con su guarnición  22.00 €

Nuestros guisos y especialidades

Meloso de ternera con patata trufada  9.50 €

Rabo de toro estofado especialidad de la casa con su guarnición  12.00 €

Caldereta de cordero especial del chef con guarnición  13.50 €

Pescados

Rodaballo de lenguado con guarnición de mini verduritas crujientes  18.50 €

Zarzuela de pescados y mariscos especial de la Yaya Angustias  25.00 €


